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Kdyz v prosinci mrzne a snézi, drodny rok bézi.

Mili ¢tenari,
rok 2021 se nam pomalu blizi ke konci a my Vam prejeme, at si va-
nocni svatky uzijete v klidu, s usmévem na tvari a hlavné ve zdravi.
My ve Skole mame vanocni ¢as radi, zdobime stromecky, zpivame
koledy, vytvarime vanocni ozdoby a tuto nasi vano¢ni atmosféru se
pokusime predat i Vam. Podélime se s Vami o to, co se u nas v lis-
topadu a prosinci délo. Mizete se tésit na fotografie z mikulasské
nadilky nebo na vanocni recept. ©
Prejeme Vam pohodové cteni!
VaSe redakce

LISTOPADOVE A PROSINCOVE AKCE

Slavnost Slabikare

V listopadu ¢ekal na prvhacky specialni den s nazvem
Slavnost Slabikare. Cilem zak( bylo ziskat novou uceb-
nici — Slabikar. Pani ucCitelka pro déti pfipravila néko-
lik nelehkych Ukoll, za které ziskavaly klice, jimiz poté
mohly otevrit slavnostni branu, kde na né cekal vytou-
zeny Slabikar. PrviiaCci zvladli bravurné vSechny ukoly,
proto si vSichni hrdé odnaseli domd svdj Slabikar. Nasi
nejmensi byli ze své prace nadseni! Na zavér spolecné
oslavili dobre odvedenou praci.

Prvitackam gratulujeme!
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PROJEKT ZDRAVE STRAVOVANI

Projekt Zdravé stravovani si uZivaly déti z 1. a 2. tfidy celé dopoledne. Déti se naucily, z jakych potravin ma byt
sestaveny zdravy talif, ktery by mél kazdodenné leZet na jejich stole, a mnoho dalSich uZite€nych informaci.
Nakonec si také zkusily zahrat na vyZivového poradce a vytvofily pro Bruna zdravy talif a aktivity na cely den.
V lednu si svUj zdravy talif sestavi také Zaci z ostatnich trid.




MIKULAS, CERTI A ANDELE NAS NAVSTIVILI VE SKOLE
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Bl ’ % Kada,
th_J/ M&li jsme namale, ale nast&sti nikoho

_ ; z nas Cert do pekla neodnesl. Navic
it jsme dostali uzasnou mikulaSskou
nadilku, za kterou dékujeme Skolni

d:.;"" kuchyni a obecnimu ufadu Sluhy.
_m:f;it Obci Mratin chceme podékovat
ST ] za Sokoladové adventni kalendare.
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PRVNI A DRUHA TRIDA
NAVSTIVILA TOULCUV DVUR
— KELTSKE INSPIRACE

£ Thioa

Vanocni recept od Viktorky BiCové, 3. tfida

ORECHY

Tésto: 400g hladké mouky, 300g masla, 120g namletych ofecht, 160g mouckového cukru, 3 polévkoveé Izice kakaa, 1 €ajova IZicka
sody. Krém: 160g mouckového cukru, 3 polévkové Izice miéka, 2 Zloutky, 250g masla, snih ze 2 bilku.

Postup tésto: Ze vSech surovin vytvofime hladké tésto, které nechame v lednici prfes noc odpocmout ubu si predehfejeme
na 180°C. Téstem naplnime formicky na ofechy. PeCeme v predehraté troubé zhruba 13min. ¥

Jesté teplé vyklepneme z formicek. Postup Krém: Mixérem nasSlehame maslo do hladka a odlozime: stranou Cukr moucka, mléko
a Zloutky. VySlehame metlickou, poté k nim opatrné vmichame snih z bilkd. Nakonec tuto smés opatrné smichame s vySlehanym mas-
lem. POZOR - V&echny suroviny musi mit stejnou pokojovou teplotu, aby se nam krém nesrazil. Ofechy spojime krémem. Na zaver
je polévame nebo namacime do Cokoladoveé polevy.

Na Skolnich novinach se podileli:

ZAci z prvni a druhé tridy. Viktorie Bigova, Viktorie Lim, Terka Ourednitkova, Katka Jirkova, Filip PetrZilka, Maty Meduna (3. tfida). Viktorie Pavlaskova,
Jifi Hrdy, Patrik Zavrel (4. tfida).

Zastituje: Lenka Petrova



